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Aperitivi Apèritifs
Prosecco 12	 Glas glass 0,10 l	 6,00 €
Italienischer Sekt, trocken
Italian sparkling wine, dry

Campari-Soda 1 mit Mineralwasser mineral water	 4 cl	 5,50 €

Campari-Orange 1 mit Orangensaft with orange juice	 4 cl	 6,00 €

Sherry Sandeman 1, 12 secco, medium oder golden	 5 cl	 4,00 €

Martini 1, 12 rosso, bianco oder dry	 5 cl	 4,00 €

Crodino alkoholfreier Aperitif non-alcoholic	 Glas glass 0,10 l	 3,00 €

Sprizz 1, 8, 12	 Glas glass 0,20 l	 7,50 €
Aperol mit Prosecco und Mineralwasser
Aperol with Prosecco and mineral water

Eisenzahnstraße 16 • 10709 Berlin
Tel. 030 / 89 00 56 00
Fax 030 / 89 00 56 01

www.salento-berlin.de

Täglich geöffnet von 11:30 bis 23:00 Uhr
Montags Ruhetag, außer an Feiertagen

GUTSCHEINE
Verschenken Sie doch an ihre Lieben oder Freunde einen Gutschein 

für ein leckeres Essen in gemütlicher Atmosphäre.

***
KEGELBAHNEN

(auch geeignet für Feierlichkeiten bis 30 Personen)

***

PARTY-SERVICE
Wir richten Ihre Feierlichkeiten zu Hause aus,

bei der Vorbereitung Ihrer Feiern beraten wir Sie gern!
***

Alle Speisen auch zum Mitnehmen



Antipasti Vorspeisen Starters
Antipasti Salento F, 1, 3, 5, 9	 12,00 €
frisches gegrilltes Gemüse und italienische Salami
fresh grilled vegetables and Italian salami

Prosciutto di Parma con Melone	 14,00 €
Parmaschinken mit Melone
Parma ham and melon

Mozzarella Caprese G	 12,50 €
italienischer Weichkäse mit frischen 
Tomaten und Basilikum
Italian soft cheese with fresh 
tomatoes and basil

Insalata di Mare B, N	 14,00 €
Meeresfrüchtesalat mit Knoblauch
seafood salad with garlic

Vitello Tonnato D	 13,50 €
dünne Kalbfleischscheiben mit Kapern in Thunfischsauce
thin slices of veal with capers in tuna sauce

Insalata di Rucola G	 14,50 €
Rucolasalat mit Mozzarella und Parmesankäse
rocket salad with mozzarella and parmesan cheese

Carpaccio Cipriani G	 14,00 €
hauchdünne Scheiben vom rohen Rinderfilet mit Rucola
und frischen Champignons in hausgemachter Sauce,
mit Parmesansplittern bestreut
thin slices of raw beef with rocket and fresh mushrooms 
in homemade sauce, sprinkled with parmesan

Oliven 13 olives	 Portion  4,00 €
Bruschetta A, C 	 Portion  4,00 €

Focaccia Pizzabrot Pizza Bread
Focaccia al Rosmarino A, C	 5,00 €
mit Rosmarin 
with rosemary

Focaccia Parma A, C	 7,00 €
mit Parmaschinken 
with Parma ham

Focaccia Pugliese A, C	 7,00 €
mit frischen Tomaten und Knoblauch 
with fresh tomatoes and garlic



Minestre Suppen Soups
Minestrone A, C, F, G, I, J Gemüsesuppe	 5,50 €
vegetable soup

Crema di Pomodoro G Tomatencrèmesuppe	 5,50 €
tomato cream soup

Zuppa di Fagioli Bohnensuppe mit Speck, pikant	 6,50 €

bean soup with bacon, spicy

Insalate Salate Salads
Wir servieren alle Salate wahlweise mit Öl/Essig oder 
mit hausgemachtem Joghurtdressing G, J, 5

We served all salads available with oil/vinegar or
with homemade yogurt dressing G, J, 5

Insalata di Pomodori Tomatensalat tomato salad	 6,50 €

Insalata Mista C gemischter Salat mit Ei mixed salad with egg	10,00 €

Insalata Tonno D, J gemischter Salat mit Thunfischstücken	 11,50 €
mixed salad with tuna slices

Insalata Pecorino G gemischter Salat mit Schafskäse	 12,50 €
mixed salad with sheep‘s cheese

Insalata Salento B, D, N	 13,50 €
gemischter Salat mit Thunfischstücken und Meeresfrüchten
mixed salad with tuna slices and seafood

Solo per Bambini Nur für Kinder o. for kids
Spaghetti Pinocchio A, C mit Fleischsauce with meat sauce	 7,00 €

Pizza Bambi C, F, G, 1, 3, 5, 9	 8,50 €
mit Salami und frischen Champignons
with salami and fresh mushrooms

Milanese Mini A, C	 10,00 €
kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites
small breaded pork schnitzel with French fries

Bistecca Asterix kleines Rumpsteak mit Pommes frites	 12,50 €
small rump steak with French fries

Omelette Eiergerichte egg dishes
Alle Omelettes werden mit Salatbeilage serviert.
All omelettes served with side salad.

Omelette al Prosciutto C, I, J, 4, 5, 9 m. ital Kochschinken	 10,50 €
with Italian boiled ham

Omelette ai Funghi C mit frischen Champignons	 10,50 €
with fresh mushrooms

Omelette con Verdure C mit Gemüse	 12,00 €
with vegetables



Pasta Nudelgerichte Noodle Dishes
Spaghetti al Pomodoro A, C	 10,00 €
mit Basilikum und Tomatensauce
with basil and tomato sauce

Spaghetti Bologna A, C	 11,00 €
mit Fleischsauce
with meat sauce

Spaghetti Carbonara A, C, G	 12,00 €
mit Speck und Ei in Sahnesauce
with bacon and egg in cream sauce

Spaghetti Amatriciana A, C	 12,00 €
mit Speck und Zwiebeln in Tomatensauce, pikant
with bacon and onions in tomato sauce, spicy

Spaghetti Salento A, C, F, G, I, J, 9, 14	 12,50 €
mit Filetspitzen (Rind und Schwein) und 
frischen Champignons in Sahnesauce
with fillet (beef and pork) and fresh 
mushrooms in cream sauce

Spaghetti Aglio e Olio A, C	 11,00 €
mit Knoblauch und Olivenöl, pikant
with garlic and olive oil, spicy

Spaghetti Marinara A, B, C, F, G, I, J, N, 4	 13,50 €
mit Meeresfrüchten und Knoblauch
with seafood and garlic

Rigatoni Puttanesca A, C	 12,00 €
kurze Nudeln mit Knoblauch und Oliven 13 
in Tomatensauce, pikant
short noodles with garlic and olives 13 in tomato sauce, spicy

Rigatoni alla Salentina A, C	 12,50 €
kurze Nudeln mit Filetspitzen (Rind und Schwein)
und frischen Champignons in Tomatensauce
short noodles with fillet (beef and pork) and 
fresh mushrooms in tomato sauce

Tagliatelle con Salmone A, B, C, F, G, I, J, 4	 13,50 €
Bandnudeln mit frischen Lachsstücken in Sahnesauce
ribbon noodles with fresh salmon slices in cream sauce

Lasagne al Forno A, C, G	 12,00 €
Schichtblattnudeln mit Fleischsauce und Béchamelsauce,
im Ofen mit Mozzarella überbacken
layer sheet noodles with meat sauce and Béchamel sauce
oven-baked with mozzarella

Tagliatelle Vegetale A, C, F, G, I, J, 4, 9, 14	 11,50 €
Tagliatelle mit Gemüse in Tomaten-Sahnesauce
Tagliatelle with vegetables in tomato cream sauce



Pizze Steinofenpizza Stone Oven Pizza
Unsere Pizzen sind mit Tomaten und Mozzarella G belegt.
Our pizzas are topped with tomato and mozzarella G.

Pizza Salento A	 11,00 €
mit gegrillten Auberginen, Zucchini, Paprika und Knoblauch 
with grilled eggplant, zucchini, peppers and garlic

Pizza Mozzarella A, G mit Basilikum with basil	 9,00 €

Pizza alla Pugliese A, C, F, G, 1, 3, 5, 9	 12,50 €
mit pikanter italienischer Salami, Rucola und Parmesansplittern
with spicy Italian salami, rocket salad and grated Parmesan

Pizza Salame A, C, F, G, 1, 3, 5, 9 mit italienischer Salami	 10,50 €
with Italian salami

Pizza Prosciutto A, I, J, 4, 5, 9 mit italienischem Kochschinken	 10,50 €
with Italian boiled ham

Pizza Parma A, G	 12,50 €
mit Parmaschinken, Rucola & Parmesansplittern
with parma ham, rocket salad and grated Parmesan

Pizza Tonno A, D mit Thunfischstücken und Zwiebeln	 12,00 €
with tuna slices and onions

Calzone A, I, J, 4, 5, 9 gefüllte Pizza mit italienischem	 12,00 €
Kochschinken und frischen Champignons
stuffed with Italian boiled ham and fresh mushrooms

Pizza Vegetale A, G	 12,00 €
mit frischen Champignons, Broccoli und Schafskäse
with fresh mushrooms, broccoli and sheep‘s cheese

Pizza Mare A, B, N mit Meeresfrüchten und Knoblauch	 13,50 €
with seafood and garlic

Pizza Mista A, C, F, G, I, J, 1, 3, 4, 5, 9	 12,00 €
mit italienischer Salami, frischen Champignons, 
italienischem Kochschinken und Peperoni
with Italian salami, fresh mushrooms, Italian 
boiled ham and peperoni

Pizza Scampi A, B	 14,00 €
mit Salzwassergarnelen und Knoblauch, pikant
with salt water prawns and garlic, spicy

Pizza Spinaci e Gorgonzola A, G mit Spinat und Gorgonzola	12,50 €
with spinach and gorgonzola

Pizza Primavera A, G	 12,50 €
mit Cherrytomaten, Basilikum und Parmesansplittern
with cherry tomatoes, basil and grated Parmesan

Ergänzungen zur Pizza additions to the pizza

Thunfischstücke D tuna	2,00 €
Schafskäse G sheep‘s cheese  2,00 €
Peperoni	 2,00 €
Champignons mushrooms	2,00 €

Sardellen D anchovis	 2,00 €
Käse G cheese	 2,00 €
Rucolasalat rocket salad	2,00 €



Carne Fleischgerichte Meat Dishes
Alle Fleischgerichte werden mit Salat und Tagesbeilage serviert.
All meat dishes served with salad and day addition.

di Maiale Schwein Pork
Scaloppa alla Griglia G	 17,50 €
Schweinesteak vom Grill mit Kräuterbutter
grilled pork steak with herb butter

Scaloppa Milanese A, C Paniertes Schweineschnitzel	 18,50 €
breaded pork schnitzel

Medaglioni ai Funghi A, C, F, G, I, J, 4, 9, 14	 20,50 €
Schweinefiletmedaillons mit frischen Champignons in Sahnesauce
pork medaillons with fresh mushrooms and cream sauce

Medaglioni al Gorgonzola A, C, F, G, I, J, 4, 9, 14	 20,50 €
Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzola-Sahnesauce
pork medaillons with gorgonzola cream sauce

Saltimbocca alla Romana A, C, F, G, I, J, 4, 12	 20,50 €
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei 
in Weißweinsauce
pork medaillons with Parma ham and sage in white wine sauce

Medaglioni al Pepe verde A, C, F, G, I, J, 4, 9, 14	 20,50 €
Schweinefiletmedaillons in grüner Pfeffer-Sahnesauce
pork medaillons in green pepper cream sauce

di Manzo Rind Beef
Bistecca alla Griglia G	 24,50 €
Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter
grilled rump steak with herb butter

Bistecca Pizzaiola A	 26,00 €
Rumpsteak mit würziger Tomatensauce, dazu Spaghetti
rump steak with spicy tomato sauce and spaghetti

Filetto Metres G	 29,50 €
Rinderfiletsteak vom Grill mit Kräuterbutter
grilled beef fillet with herb butter

Filetto all’Aglio Rinderfiletsteak mit Knoblauchsauce	 31,50 €
beef fillet with garlic sauce

Filetto al Pepe verde A, C, F, G, I, J, 4, 9, 14	 31,50 €
Rinderfiletsteak mit grüner Pfeffer-Sahnesauce
beef fillet steak with green pepper cream sauce

Filetto ai Funghi A, C, F, G, I, J, 4, 9, 14	 31,50 €
Rinderfiletsteak mit frischen Champignons in Sahnesauce
beef fillet steak with fresh mushrooms cream sauce



Pesce Fischgerichte Fish Dishes
Alle Fischgerichte werden mit Salat serviert.
All fish dishes are served with salad.

Calamari fritti N		  17,00 €
Tintenfisch frittiert mit Remoulade 5

deep fried squid with remoulade 5

Calamari Livorno N		  18,00 €
Tintenfischringe in würziger Tomatensauce
squid rings in spicy tomato sauce

Filetto di Salmone alla Griglia D		  19,50 €
Lachsfilet vom Grill, dazu Spinat und Salzkartoffeln
grilled salmon fillet, to spinach and boiled potatoes

Filetto di Salmone al Pepe rosa A, C, D, F, G, I, J, 4, 12		  20,50 €
Lachsfilet mit rosa Pfeffer in Weißweinsauce, 
dazu Spinat und Salzkartoffeln
salmon fillet with pink pepper in a white wine sauce,
served with spinach and boiled potatoes

Filetto di Sogliola al Vino bianco A, C, D, F, G, I, J, 4, 12	 19,50 €
Seezungenfilet in Weißweinsauce, 
dazu Spinat und Salzkartoffeln
sole fillet in white wine sauce, 
served with spinach and boiled potatoes

Filetto di Sogliola alla Cardinale A, B, C, D, F, G, I, J, 4, 12	 20,50 €
Seezungenfilet mit Shrimps in Hummer-Sahnesauce 1, 14,
dazu Spinat und Salzkartoffeln
sole fillet with prawns in lobster cream sauce 1, 14, 
served with spinach and boiled potatoes

Scampi Naturali B	 29,50 €
Großgarnelen mit Knoblauch im Ofen gebacken, dazu Spinat
king prawns with garlic baked in the oven, served with spinach

Scampi alla Griglia B	 28,50 €
Großgarnelen vom Grill mit Remoulade 5, dazu Spinat
king prawns with remoulade 5, served with spinach

Scampi alla Ligure B	 29,50 €
Großgarnelen in würziger Tomatensauce, dazu Spinat
king prawns in spicy tomato sauce, served with spinach



Formaggi Käse Cheese
Gorgonzola G Blauschimmelkäse blue cheese	 7,50 €

Grana Padano G Parmesankäse Parmesan cheese	 7,50 €

Pecorino G Schafskäse sheep‘s cheese	 7,50 €

Dolci Desserts
Gelato misto A, C, G, E, F, H, 1, 4, 9, 12	 5,50 €
gemischte Eiskrem mixed ice cream

Gelato misto con Panna A, C, G, E, F, H, 1, 4, 9, 10, 12	 6,50 €
gemischte Eiskrem mit Sahne
mixed ice cream with whipped cream

Cassata Siciliana A, C, E, F, G, H, 1, 4, 9, 12	 6,50 €
sizilianische Spezialität mit kandierten Früchten
Sicilian specialty with candied fruit

Tartufo C, G, E, H, 1, 12 Trüffeleis truffle ice cream	 6,50 €

Tirami Su A, C, G, 1, 2 hausgemacht homemade	 6,50 €
Zabaione C, G, E, H, 9	 7,00 €
Eierschaumcrème mit Vanilleeiskrem, am Tisch zubereitet
egg foam cream with vanilla ice cream, prepared at the table

Panna Cotta G	 6,50 €

Banana Split C, G, E, H, 9	 6,50 €

Die folgenden Desserts werden am 
Tisch flambiert:
The following desserts flambé at the table: 

Lamponi caldi con Gelato C, G, E, H, 1, 9	 7,00 €
heiße Himbeeren mit Vanilleeiskrem
hot raspberries with vanilla ice cream

Fichi alla Mandorle C, G, E, H, 9	 7,00 €
heiße Feigen mit Wodka, Orange, Mandeln und Vanilleeiskrem
Hot figs with vodka, orange, almond and vanilla ice cream

Crêpes al Grand Marnier A, C, G, E, H, 1, 9	 7,50 €
mit Vanilleeiskrem und Grand Marnier
with vanilla ice cream and Grand Marnier

Crêpes della Casa A, C, G, E, H, 9	 8,50 €
mit Himbeeren und Vanilleeiskrem
with raspberries and vanilla cream



Bevande calde Warme Getränke 
Hot Beverages
Espresso 2	 Tasse cup	 2,50 €
Espresso doppio 2	 Tasse cup	 4,00 €
Espresso Corretto 2	 Tasse cup	 4,00 €
Kaffee 2	 Tasse cup	 3,00 €
Cappuccino 2, G	 Tasse cup	 3,50 €
Heiße Schokolade mit Sahne G, 10	 große Tasse big cup	 4,50 €
Caffe Latte 2, G	 große Tasse big cup	 4,50 €
Latte Macchiato 2, G	 Glas glass	 4,50 €
Tee verschiedene Sorten different sorts of tea	 Glas glass	 2,50 €
Glühwein 12 weinh. Mischgetränk	 Glas glass	 5,00 €
wine-based mixed drink
Grog von 4 cl Rum Mischgetränk	 Glas glass	 5,50 €
mixed drink

Bevande fredde Erfrischungsgetränke 
Softdrinks
		  0,20 l	 0,40 l
Coca-Cola 1, 2, 4	 2,70 €	 4,50 €
Coca-Cola light 1, 2, 4, 6, 7	 2,70 €	 4,50 €
Fanta 1, 3, 4, 9	 2,70 €	 4,50 €
Sprite 4	 2,70 €	 4,50 €
Spezi 1, 2, 3, 4, 9	 2,70 €	 4,50 €
Fassbrause A, 1	 2,70 €	 4,50 €
Orangensaft orange juice	 3,20 €	 5,30 €
Apfelsaft apple juice	 3,20 €	 5,30 €
Apfelschorle Mischgetränk apple spritzer	 3,20 €	 5,30 €
KiBa Kirschfruchtsaftgetränk & Bananennektar	 3,20 €	 5,30 €
cherry fruit drink & Banana Nectar
Bananennektar banana nectar	 0,20 l	 3,00 €
Kirschfruchtsaftgetränk cherry fruit drink	 0,20 l	 3,00 €
Tomatensaft tomato juice	 0,20 l	 3,00 €
Selters Mineralwasser mineral water	 Fl. 0,25 l	 2,50 €
San Pellegrino Italienisches Mineralwasser	 Fl. 0,25 l	 2,80 €
San Pellegrino Italian mineral water	 Fl. 0,75 l	 6,00 €
Schweppes Tonic Water 4, 8	 Fl. 0,20 l	 3,50 €
Schweppes Bitter Lemon 3, 4, 8	 Fl. 0,20 l	 3,50 €
Schweppes Ginger Ale 1, 4	 Fl. 0,20 l	 3,50 €
Braumeisters Kraftmalz A Malztrunk malt drink	 Fl. 0,33 l	 3,50 €



Birre Bier Beer
Krombacher Pilsener vom Fass A	 0,20 l	 3,00 €
Krombacher Pilsener vom Fass A	 0,40 l	 4,20 €
Krombacher Weisse Original Hefe vom FassA	 0,30 l	 4,20 €
Krombacher Weisse Original Hefe vom FassA	 0,50 l	 5,20 €
Krombacher Weisse Kristall A	 Fl. 0,50 l	 5,20 €
Krombacher Weisse Dunkel A	 Fl. 0,50 l	 5,20 €

Krombacher Weisse alkoholfrei A non-alcoholic	 Fl. 0,50 l	 5,20 €
Krombacher alkoholfreies Bier A non-alcoholic	 Fl. 0,33 l	 4,20 €

Berliner Weiße A mit Schuß rot 1 oder grün 1	 Fl. 0,33 l	 3,90 €
with shot red 1 or green 1

Bier-Mischgetränk:
Alsterwasser A	 0,40 l	 4,20 €
Bier und wahlweise Fanta 1, 3, 4, 9, Sprite 4 oder Fassbrause A, 1

beer and optionally Fanta 1, 3, 4, 9, Sprite 4 or Fassbrause A, 1

Alcolici Spirituosen Spirits
Wodka Gorbatschow A	 2 cl	 3,50 €
Wodka Moskovskaya A	 2 cl	 4,00 €
Fürst Bismarck A	 2 cl	 3,50 €
Malteserkreuz Aquavit A	 2 cl	 3,50 €
Aalborg Jubiläums Akvavit A	 2 cl	 4,00 €
Kirschwasser	 2 cl	 4,00 €
Williamsbirne	 2 cl	 4,00 €

Grappa Speciali
Grappa Hausmarke 12	 2 cl	 4,00 €
Grappa Chardonnay 12	 2 cl	 4,50 €
Grappa Nardini Riserva 12	 2 cl	 6,00 €
Grappa Prosecco 12	 2 cl	 5,50 €

Wir halten für Sie noch weitere 
erlesene Grappasorten bereit.

Bitte fragen Sie unser Personal,
wir beraten Sie gern!

We consider you furtherfine grappa ready.
Please ask our staff, we are happy to help!



Brandy & Cognac
Vecchia Romagna 12	 2 cl	 4,00 €
italienischer Brandy

Rémy Martin 12	 2 cl	 6,00 €
Cognac

Whisky
Jim Beam A	 2 cl	 5,00 €
Bourbon Whiskey

Jack Daniels A	 2 cl	 6,50 €
Tennessee Whiskey

Johnnie Walker A, 1	 2 cl	 5,00 €
Scotch

Chivas Regal A, 1	 2 cl	 7,00 €
Scotch 12 years old

Liquori e Amari
Amaretto 1	 2 cl	 3,00 €
Sambuca	 2 cl	 3,00 €
Limoncello 1	 2 cl	 4,00 €
Baileys Irish Cream G, 1, 2	 2 cl	 4,50 €
Ramazzotti	 2 cl	 3,50 €
Amaro Averna 1	 2 cl	 3,50 €
Fernet Branca	 2 cl	 3,50 €
Branca Menta 1	 2 cl	 3,50 €

Longdrinks	 €
mit Softdrink auf 0,20 l aufgefüllt
padded with soft drink to 0.20 l

Cuba Libre A, 1, 2, 4	 2 cl	 7,00 €
Gin-Tonic 4, 8	 2 cl	 7,00 €
Wodka-Lemon A, 3, 4, 8	 2 cl	 7,00 €
Whisky-Cola A, 1, 2, 4	 2 cl	 7,00 €

Prosecco
Prosecco di Valdobbiadene 12	 Fl. 0,75 l	 35,00€
italienischer Sekt, trocken
Italian sparkling wine, dry

Bitte fragen Sie unser Personal
nach unserem Champagner-Angebot!

Please ask our staff after our champagne 



Vini aperti Offene italienische Weine
Open Italian Wines
		  0,25 l	 0,50 l	 1 Ltr.

Vino bianco secco 12	 6,50	 12,00	 23,00
Weißwein, trocken white, dry

Vino bianco amabile 12	 6,50	 12,00	 23,00
Weißwein, lieblich white, sweet

Chardonnay D.O.C. 12	 6,50	 12,00	 23,00
Weißwein, trocken white, dry

Rosé 12	 6,50	 12,00	 23,00
Roséwein, trocken rosé, dry

Rosso della Casa 12	 6,50	 12,00	 23,00
Rotwein, vollmundig red, dry

Chianti 12	 6,50	 12,00	 23,00
Rotwein, trocken red, dry

Lambrusco 12	 6,50	 12,00	 23,00
roter Perlwein, lieblich sparkling wine, sweet

Weinhaltiges Mischgetränk:
Weinschorle 12	 5,50	 10,00	 16,00
weinhaltiges Getränk
wine spritzer

Offene italienische Flaschenweine
Open Italian Bottled Wines
		  0,25 l	 0,50 l	 0,75 Ltr.

Brezza Lungarotti I.G.T. 12	 11,00	 17,50	 27,00
Weißwein, trocken white, dry

Gavi di Gavi D.O.C. 12	 11,00	 17,50	 27,00
Weißwein, trocken und frisch white, dry

Montepulciano D.O.C. 12	 9,50	 17,50	 23,50
Rotwein, trocken red, dry



Italienische Flaschenweine
Italian Bootled Wines

bianco weiß white

Pinot Grigio D.O.C. 12	 Fl. 0,75 l	 33,00
Trocken, vollmundig und würzig.
Empfehlenswert zu Salaten,
Suppen und Vorspeisen.

Greco di Tufo D.O.C. 12	 Fl. 0,75 l	 34,50
Frisch, rund, trocken im Geschmack
Empfehlenswert zu Fischgerichten
und Schalentieren sowie zu Käse.

rosso rot red

Primitivo Salento I.G.T. 12	 Fl. 0,75 l	 33,50
Feudo di Santa Croce, Taranto
Die Andeutungen frischer Früchte werden mit würzigen
und balsamischen Nuancen vermischt.
Schöne Struktur und Tiefe.

Chianti Riserva D.O.C.G. 12	 Fl. 0,75 l	 37,00
Trocken, barriquegereift, nachhaltig im Geschmack.
Empfehlenswert zu kräftigen Fleischgerichten.

Recioto della Valpolicella Amarone D.O.C. 12	 Fl. 0,75 l	 60,00
Vollmundig, kraftvoll und saftig.
Empfehlenswert zu Fleisch-
und Wildgerichten sowie Braten.

Brunello di Montalcino D.O.C.G. 12	 Fl. 0,75 l	 72,00
Vornehmes, leicht ätherisches, ausdrucksvolles Bukett.
Tanninbetont, robust, charaktervoll, trockene Wärme.
Empfehlenswert zu Fleisch-, Wild- und Nudelgerichten.

Allergene: 
A enthält glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) 

B enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse · C enthält Eier oder Eiererzeugnisse 
D enthält Fisch oder Fischerzeugnisse · E enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse 

F enthält Soja oder Sojaerzeugnisse · G enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) 
H enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse 

(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) 
I enthält Sellerie oder Sellerieerzeugnisse · J enthält Senf oder Senferzeugnisse 

K enthält Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse · L enthält Schwefeldioxid und Sulfite 
M enthält Lupine oder Erzeugnisse daraus · N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe: 
1 mit Farbstoff · 2 coffeinhaltig · 3 mit Antioxidationsmittel · 4 Säuerungsmittel 
5 mit Konservierungsmittel · 6 mit Süßstoff · 7 enthält eine Phenylalaninquelle 
8 chininhaltig · 9 Stabilisatoren · 10 aufgeschäumt mit Stickoxydul · 11 Taurin

12 enthält Sulfite · 13 geschwärzt · 14 Geschmacksverstärker · ° Grana Padano · * Tipo Parma
allergens:

A contains cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled, etc.)
B contains shellfish and crustacean products · C contains eggs or egg products

D contains fish or fish products · E contains peanuts or peanut products
F contains soy or soy products · G contains milk or milk products (lactose)

H contains nuts or their products 
(almond, hazelnut, walnut, chashew nuts, pecan, Brazil nut, pistachio, macadamia, Queensland nut)

I contains celery or celery products · J  contains mustard or mustard products
K  contains sesame seeds or sesame seeds products · L contains sulfur dioxide and sulphites

M contains lupine or products thereof · N  molluscs (mollusks) or products thereof
additives:

1 with colouring agent · 2 caffeinated · 3 with antioxidant · 4 acidifying agent 
5 with preservative · 6 artificial sweetener · 7 phenylalanine · 8 quinine · 9 stabilizers

10 foamed up with nitrous oxide · 11 taurin · 12 contains sulfite · 13 blackened
14 flavor enhancers · ° Grana Padano · * Tipo Parma

Die Bilder dienen nur Dekorationszwecken. Alle Preise inkl. MwSt. und Service.

All pictures for decoration. All prices include tax and service.






